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RACES AUTOCTONES AVICOLES

Enric Corominas i Cortés

Es magnifica lo tasca que porta a terme ef 52 Fernando Ovozen, en localitzar i
recuperar les races de gallines que indubiablement donaren origen a la poblacid
d'aus d’Espanya, poblacio que persisti fins fu poc més de 25 anys, i que
padlalitament fouw substitwida per les estirpes hibrides, o per crenament enire
aguestes, o amb altres races extrangeres,

El 5r. Orozeo en diversos articles publicats en «Se-
lecciones Avicolass, recorda i recopila les races que tant
sols fa trenta anys tingueren un patro oficial i s’explo-
taven industrialment, com eren la Castellana Negra,
la Ultrenana en les seves varietats, i la Prat Rossaila
Prat Blanca, i recorda ipualment altres races sobre les
quals solament tenim dades incomplertes, | d’altres de
les quals es 1¢ memoria de la seva existéncia, i que ac-
tualment serd dificil recuperar.

Tots els esforgos que es facin mai seran prou valo-
rats, 1 &5 necessari que trovin "ajuda que manca, es-
pecialment per part dels organismes oficials, perd, al
mateix temps s'ha de trovar la co laboracio de tothom,
especialment dels propis criadors d'aviram, a fi d’evi-
tar la desaparicio definitiva d'unes aus portadores del
gens  que  caracteritzaven les races autoctones
d'Espanva.

Amb el desitg de contribuir a aguesta tasca, consi-
derem oporta recordar algunes dades que hem recopi-
lat de dues d’aguelles antigues races, sobre la raca
Penedesenca 1 sobre "Empordancsa,

La raga Penedesenca, que potser seria preferible
anomenar-la Vilafranquina ja que és cert que era cria-
da pels avicultors de tota la Comarca del Penedés, pe-
TO, també es cert que les transaccions comercials dels
scus productes, 1 especialment dels seus ous, de color
moreé molt fosc, tenien lloc cada dissabte en ¢l mercat
de Vilafranca. Es qliestid de decidir-se per un o per al-
tre nom.

- El primer en citar-la i seleccionar-la amb el nom de
Penedesenca, fou el professor Rosell i Vila, que du-

rant els anys 1920-24, va reunir en els galliners de 'Es-
cola Superior d'Agriculiura de Barcelona, una haver
manejat, ja que per aguella época cursava els meus en
dita Escola d’Agricultura.

Les caracteristiques principals d’aguella ramada, a
més de produir ous de color moré molt fosc i de més
de 65 grams, cren el seu plomatge aperdivat, amb pre-
dominancia del color negre, la cresta senzilla i de bon
tamany, orelletes blangues i les potes de color gris
pliarra.

En els galliners de ’Escola de Barcelona, també es
criaven alires reces de gallines, entre les que recordem
"Empordanesa Blanca i la Garrotxina de color caoba,

Totes aguestes ramades de gallines desapareixen I'any
1925, a l'implantar-se a Espanya la Dictadura del Ge-
neral Primo de Rivera, disoldre’s la Mancomunitat de
Catalunya, 1 destitull la major part dels professors de
I"Escola Superior d"Agricultura de Barcelona, i entre
ells, el professor Rosell 1 Vild, 1 amb ell també desti-
tuiren a les gallines.

Reapareix la raga Penedesenca o Vilafranguina Pany
1934, al presentar dos avicultors, els Sr.Mitjans de Vi-
lowi, i el Sr. Miguel Manté de Matard, dos lots al Con-
curs de Posta de Caldes de Montbui.

El lot del Sr. Pau Mitjans, es classifica en sepon lloc,
amb una posta mitja de 185 ous cn 48 sermanes, 1 d’un
pes mitja de 65 grams (inclosos els ous de les primeres
setmanes). El lot del Sr. Manté va produir 177 ous de
mitja, i €l pes del ou solament de 62 grams,
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Anys mées tard, la raca Penedesenca, es presenta en
els Coneursos de Posta de Caldes de Montbui, dels anys
1940 <1941 - 1942 1 1943,

En aquests segona clapa, els reconstructors de la raca
foren els avicultors JTosep Montserrat de Sant Cugat
de les Garrigues 1 en Josep Mila d”Avinyonet.

Les produccions registrades en dits Concursos de
Posta foren les segients:

Concurs de Posta 19401941 Posta mitja de les 7
millors gallines del lot en 48 setmanes: 190 ous de 62
grams de color moré molt fosc.

Posta millor gallina del lot: 265 ous de 65 grams,

Concurs de Posta 1941/1942: Posta mitja de les 7
millors gallines del lot en 48 setmanes: 179 ous de 62
ETATTS.

Posta millor gallina del lot: 203 ous de 62 grams.

Concurs, de Posta 1942/1943: Posta mitja de les 7
millors gallines del lot en 48 setmanes: 150 ous de 62
grams.

Posta millor gallina del lot 181 ous de 69 grams.

Les granges dels Srs. Montserrat i Mila, eren de ti-
pus familiar, i no disposaven ¢ls medis per a realitzar
una scleccio planificada, el que pot justificar els resul-
tats heterogenis registrals.

En ¢l Coneurs de Pany 194371944 un altre avicul-
tor, presentd un lot de Penedesenca, el Sr. Josep Solé
de Vilafranca, que registra una posta solament de 164,
i un pes dels ous inferior als 60 grams, | una gallina
que produi 227 ous, perd d’un pes inferior al exigit per
4 agquesta raga.

Per les dades recollides, les possibilitats productives
de les gallines penedesengues son maolt interessants,

Actualment la raca Penedesenca estd en vies de franca
recuperacio sota la direccid del Sr. Jorda en el Mas Bo-
bé de Reus, gue depén de L'Institut de Recerca i Tec-
nologia Agro-Alimentaries (IRTA). La recuperacio i
seleccid d'aquesta raca csta assegurada i estd en bones
ITAns,

Com anécdota sobre la raga Penedesenca, recordem
la gesta d’un important majorista d’ous de Barcelona,
el Sr. Godall amb establiment en ¢l carcer Galileu, gue
amb I'objecte d’independitzar-se del mercat de Vila-
franca, a on hi havia entre els marmanyers una aferri-
sada competéncia en adguirir els ous grossos i de color
moré moelt fosc, 1 que sempre es pagaven més dels qua-
ranta o cingquanta céntims per dotzena per sobre els
preus dels restants mercats de Catalunya {en aquell
temps una dotzena d'ous es pagava entre 21 3 ptes.),
va distribuir entre les pageses de Castelld d'Empuries
i dels pobles dels seus voltants, ous grossos i de color
mord {osc comprats a les pageses del Penedés; amb ¢l
compromis d’adguirir tots els ous que produissin al preu
del mercat de Vilafranca,

Avul dia, encara en cls mercats de Figueres | Caste-
11 es venen ous grossos de color moré fosc, produits
pels descendents d'aquelles gallines Penedesenques
creuades amb les gallines Empordaneses blangues del
pais, de pola grosa.

El Sr. Jorda del Mas Bobé de Reus, ha recollit ous
d'aquestes gallines hibrides de Castelld, i ha fixal un
nucli de gallines blangues amb la pota groga que pon
ous grossos de més de 63765 grams de color moré fosc.
Es una hibrid molt interessant, i d'un pervindre pro-
metedor.

Hetornant a la raca Empordanesa Blanca, recordem
que de temps immemorial, les poblacions aviars de
I'Empordi, del Gironés i de la Selva, era coneguda pels
tractants ¢'aviram (marmanyers) amb el nom de la ga-
llina de Girona de pota groga, segurament per a
distingir-la de 'aviram de pota blava procedent dels
altres mercats de Catalunyva,
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_En les Cmua_rqm:s del Gironés de la Selva, predo-
minaven les gallines de coloracid aperdiuada, i en 'Em-
porda la coloracio blanca.

Aguest mateix tipus de gallines de pota groga, bec
aroc, pell gropga, cresta senzilla, crelletes blangues | ous
de color blane, el trovem o es trovava en moltes de les
contrades del litoral mediterrani

Possiblement foren els precs, grans naveganis, que
dos o tres segles abans de J.C., al fundar les nombro-
ses colonies comercials pel licoral del Mediterra, al en-
sem dels seus productes introduiren les gallines del seu
pais, gque eren de pota groga. Les trovem al llarg del
litoral italia, i precisament d’aus procedents de la co-
marca de Livorno, els nort-americans fixaren i selec-
cionaren la famosa raga Leghorn. Les trovern igualmeni
als voltants de la colomia de Marsella (Roselld i la Pro-
venea), de la ' Empuries (Emporda, Gironés i La Sel-
va), pel litoral valencia fins a Murcia, 1 pel litoral
MNort-Africa (Tunis, Algéria, i el Marroc).

El primer en citar Pexisténcia d’una raga en la po-
blacid aviar de 'Emporda, fou també el professor Ro-
sell i Vila que comencd a criar-la i seleccionar-la com
hem esmental en els galliners de I'Escola Superior
d’ Agricultura de Barcelona durant els anys 192071924,
i I'any 1920 es presentd al Concurs d’Aviram de Fi-
sueres organitzat per la Mancomunitat de Catalunya.
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Es torna a tenir noticies de I'Empordanesa I"any
1983, quan ¢l Serveis Técnics de Ramaderia de la Ge-
neralitat, sota la direccid del professor Rosell i Vila,
amb el propdsit de recuperar la raca, recullen exem-
plars procedents diverses masies de Pals i altres pobles
del seu voltant, obtenint un nucli de palls § gallines de
color blanc i potes grogues, i ous de color blanc,

Aguest nueli d'aus es va criar, reproduir i seleccio-
nar en la Granja Agricola de Caldes de Montbui, des
de 'any 1933 fins a ultims de 1938, que va desaparéi-
xer (un nucli de 200 caps), a U'escassejar en la nostra
zona els aliments. Es va perdre una seleccid de cine
anys.,

Procedents d’aquest nucli d’animals, que presenta-
ren lots de 10 gallines als Concursos de Posta dels anys
1934 - 1935 1 1936, registrant-s¢ postes superiors als 200
ous de 48 setmancs i ous de color blanc de pesos supe-
riors als 60 grams. .

Esperem que I'Institut de Recerca i Teenologia Agro-
Alimentaries (IRTA) perseverard en la seva tasca que
s'ha imposat de recuperar i millorar les races aviars
autoctones de Catalunya en la seva Granja «Mas Bo-
vén de Reus.

Per tltim farem esment als pollastres i capons de la
Raga Prats que son d'una gran qualitat i diferents a
tols els altres del mercat,
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Es un producte fruit dels esforgos, primerament dels
nostres avantpassats, ja que segles enrera, ja eren fa-
mosos, 1 dels esforcos que han continual les pageses
de les masies del Prat, perd, aplicant ara les técnigues
i avencos del progrés,

Els pollasires del Prat ja es poden degustar en els
restaurants més acreditats i adquirir en la majoria de
les polleries més importants del ram.

Fins 'any 1960, els pollasires s,inclofen en els me-
nus mes refinats, al costat de la Nagosta i del llagos-
tin, Actualment recuperen el prestigi gue tenien i
abasteixen amb regularitat el mercat consumidor,

Els pollastres del Prat es crien a pagés amb tot 'amor
de les mestresses de les masies del Prat.

' Associacid de Criadors de la Raca Prat, té com
a principal missio, vetllar i controlar la seva cria, i des-
prés, en el moment de la comercialitzacid garantic es
compleixin totes les normes exigides per a obtenir la
gualificacio de «Qualitat Q.

El pollastre i el capo de Prat son productes artesans,
i tols sabem gue els productes d’artesania fan mes la-
boriosa la seva obtencid la qual cosa reperculcix en ¢l
se1 cost comparant-los amb els industrials, ja que, per
exemple, en ¢l cas dels pollastres, és condicié esencial
gue greixin lentament, o sigul gue necesiten mes temps
i com a conseqiiéncia d’aixd menjen més, i per tant
seu preu de cost és més elevat, si bé aquest major cost
queda sobradament compensat per la seva superior qua-
litat {melosital de la seva carn, finor del pit, i, en ge-
neral, el seu exquisit sabor).

Els pollastres i capons del Prat, tenen la pota blava,
la pell de color anacarat, pit allargat, sense greixos exes-
siug, o sigui gque es distingueixen perfectament dels al-
tres pollastres del mercat de potes grogues, pell groga
i pit més arrodonit,amb exessius greixos. A més a més
cada un dels exemplars de la Raca Prat s"identifica per
portar etiqueta vermella i numerada de la «Qualitat
)w, que ha concedit la Conselleria 4" Agricultura, Ra-
maderia 1 Pesca de la Generalitat de Catalunya.

Una especialitat dins del génere gue ens ocupa, gue
z'aconsella als restaurants, és la de les pollefes de gua-
ire mesos, preparades amb una curada alimentacio |
s'obte aixi un sabor inconfundible en la seva carn, el
seu pes oscil la entre el quilo dos-cents grams i el qui-
lo quatre-cents grams, idoni al seu pes i la seva quali-
tat, per fer les delicies del meés exigent consumidor en
la degustacid d’un quarl 0 una meitat,

En quant als galls, en un periode de guatre mesos
i mig, s'aconsegueix un promig de pes de dos guilos
en canal, apte par a abastir les necessitats dels super-

mercats per a atendre degudament les economies fa-
miliars,

La Raca Prat presenta les mateixes caracleristiques
i qualitats que la famosa raca francesa de La Bresse,
la més preferida dels gourmets francesos. Son dues races
Zermanes.

A Franga, els pollastres de gualitat, es distingeixen
al vendre'ls, per a anar senvalats amb Ueliqueta «La-
vel Rouges, equivalent a la nostra etigueta vermella
de «Qualitat Q.

La quantitat de pollastres 1 «poulardess gue es ve-
nen a Franca amb el distintin de etiqueta «Lavel Rou-
gew, &5 superior a 50 milions de caps, aproximadament
el 20%a de [a total produccio francesa,

Les pageses del Prat més modestes, aspiren a ven-
dre solament unes 20,000 caps a lany, o sigul ¢l per-
centatge de I'1 per mil de la produccid espanvola. Sense
dubte que els pollastres i capons del Prat de la «Quali-
tat Q», constituiran el plat predilecte dels gourmets de
les nostres contrades.,
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